
ABENDESSEN 

Samstag, 18. April 2026 

Colombo / Sri Lanka 

 
VORSPEISEN 

Marinierter Lachs mit pochiertem Ei, Kaviar und Wodka-Sabayon 

 

Rinder Carpaccio mit Jaipur Curry-Kokos Creme 
 

SALAT 
Gemischter Salat mit Trockenobst und Joghurt Dressing 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit kleinem Fleischstrudel 

 
Grüne Erbsensuppe mit Sri Lanka Inselgewürzen  

 

HAUPTGERICHTE 
Gebratener Big Eye Thunfisch 

Pfeffer-Zitronensauce, Ananas Salsa, Reis-Gemüse Jambalaya 
 

Ein kleines Schnitzel geht immer …  
Sauce Hollandaise, Brokkoli, Petersilienkartoffeln 

 
Enten Knuspertaschen 

Kejap Manis Sauce, Sweet Chili-Gemüse, Sesam-Bratnudeln 

 

DESSERTS 
Bananen-Schokoalden Waffel mit Bananeneis 

 
Baileys Mousse mit tropischer Fruchtgrütze 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 

Grana Padano, Bleu d´Auvergne, Taleggio, Grappa Rosinen, Baguette 

 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Pesto Genovese, Sauce Rouille, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Rinder Carpaccio mit Jaipur Curry-Kokos Creme 

 

Kraftbrühe mit kleinem Fleischstrudel 
 

Gebratener Big Eye Thunfisch 
Pfeffer-Zitronensauce, Ananas Salsa, Reis-Gemüse Jambalaya 

 
Bananen-Schokoalden Waffel mit Bananeneis 

 
 

HAUSMANNSKOST 
Kaltes Roastbeef mit Remoulade, Bratkartoffeln und Gewürzgurke 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gemischter Salat mit Trockenobst und Joghurt Dressing 

 
Grüne Erbsensuppe mit Sri Lanka Inselgewürzen 

 
Griechischer Gemüseauflauf mit Fladenbrot 

 

Baileys Mousse mit tropischer Fruchtgrütze 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 
2023 Vernaccia di San Gimignano 

Weingut Teruzzi & Outhodp 

Toskana / Italien 12,5% Vol.  

0,75l         25,20 € 

2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A, Trocken                                                            

                Weingut Winzergen,  

Herxheim / Pfalz, 13,5% Vol. 

0,75l       25,20 € 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


