
 

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Donnerstag, 16. April 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

Fruchtcocktail mit Schuss 

 
Eisbeinsalat mit Kartoffel-Radieschen Vinaigrette 

 

SALAT 
Orientalischer Gemüsesalat mit Minze 

 

SUPPEN 
Nudelsuppe mit Fleisch und Gemüse 

 
Kürbis-Karottenkaltschale 

 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Meerhechtfilet 

Curry-Ananassauce, Kokos-Spinat, Linsen-Langkornreis 

 
Gebratene Kalbsleberschnitte 

mit Johannisbeersauce, Röstzwiebel, Bratapfel und Kartoffelpüree 

 
„Aus der Mannschaftsküche“ 

Penne mit Chimichurri-Lamm Bolognese und Asado Grillgemüse 
 

DESSERTS 
Mohn-Grießflammerie mit Johannisbeeren 

 
Erdbereeneis, Zwetschgenröster, Biskuitroulade, Schlagsahne 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Safran Aioli, Camembert Obatzda, Brotauswahl 

 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Eisbeinsalat mit Kartoffel-Radieschen Vinaigrette 

 

Nudelsuppe mit Fleisch und Gemüse 

 

Gebratene Kalbsleberschnitte 

mit Johannisbeersauce, Röstzwiebel, Bratapfel und Kartoffelpüree 

 

Erdbereeneis, Zwetschgenröster, Biskuitroulade, Schlagsahne 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Orientalischer Gemüsesalat mit Minze 

 

Kürbis-Karottenkaltschale 

 

„Pasta all` arrabiatta” 

Rigatoni mit scharfer Tomatensauce, Oliven und Grana Padano 

 

Mohn-Grießflammerie mit Johannisbeeren 

 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Sauvignon Blanc              
Weingut Herxheim/ am Berg,  

0,25l         6,50 € 

2021 Spätburgunder Feinherb Cuvee 
Weingut Herxheim, Pfalz             

0,25l        6,50 € 

    

      
 

 


