
ABENDESSEN 

Mittwoch, 15. April 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

Räucherforelle mit Weinaspik und Gemüsetatar 

 

Kalb mit Thunfisch-Kapernsauce, Melone und Rucola 
 

SALAT 
Gemischter Salat mit Himbeer-Vinaigrette 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Maultaschenscheiben 

 
Karotten-Paprikasuppe mit Salbeisahne 

 

HAUPTGERICHTE 
Latino Fisch Combo 

Cajun-Gewürzsauce, Avocado Salsa, kreolischer Reis 
 

Entrecote Double  
Cafe de Paris Sauce, Bohnenbündchen, Kartoffelgratin  

 
Maispoularden Souflaki 

Curry-Blumenkohl, Minz-Joghurt, Sesam-Klebreis 

 

DESSERTS 
Blätterteig-Cremepastetchen mit Pistazieneis 

 
Waldfrucht-Mousse mit Passionsfruchtsauce 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 

Bel Paese, Limburger, Dana Blu, Erdbeersauce, Vollkornbrot 

 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Teriyaki Creme, Senf Dip, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Kalb mit Thunfisch-Kapernsauce, Melone und Rucola 

 

Kraftbrühe mit Maultaschenscheiben 

 
Entrecote Double  

Cafe de Paris Sauce, Bohnenbündchen, Kartoffelgratin 

 
Blätterteig-Cremepastetchen mit Pistazieneis 

 
 

AMADEA VESPER TELLER 
Kalter Braten, Rohschinken, Aufschnitt, Käse, gefülltes Ei, 

Mixed Pickles, Krustenbrot 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Gemischter Salat mit Himbeer-Vinaigrette 

 

Karotten-Paprikasuppe mit Salbeisahne 
 

Indonesische Bratnudeln mit Tofu und Spiegeleier 

 
Waldfrucht-Mousse mit Passionsfruchtsauce 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Kaitui Sauvignon Blanc             

Weingut Markus Schneider 

Pfalz / Deutschland 12,5% Vol. 

0,75l          33,60 € 

2021 Stiegelmar Blauer  

Zweigelt Weingut Stiegelmar 

Burgenland / Österreich 12,5 % Vol.    

0,75l         26,30 € 

26,30 € 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


