
 

 

  

 

 

 MITTAGESSEN 

Dienstag, 14. April 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

Meeresfrüchte mit Avocado 

 
Gebackenes Mettbällchen mit Worchester-Kohlsalat 

 

SALAT 
Gemischter Salat mit Kartoffeldressing und Röstbrot 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Kräuterschöberl 

 
Früchtetee-Vanille Kaltschale 

 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Zackenbarschfilet 

zwei Paprikasaucen, Gemüse, Rosmarinkartoffeln 

 
Hähnchen in Rotweinsauce 

Speck, Silberzwiebel, Croutons, Gemüsenudeln 

 
Geröstete Kalbsnierchen 

Madeira Sauce, Estragon Möhrchen, Champignon Reis 
 

DESSERTS 
Mohnkuchen mit Waldbeeren und Vanilleeis 

 
Gemischtes Eis, Stachelbeergrütze, Baiser, Schlagsahne 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Salsa Verde, Schimmelkäse Dip, Brotauswahl 

 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Meeresfrüchte mit Avocado 

 

Kraftbrühe mit Kräuterschöberl 

 

Hähnchen in Rotweinsauce 

Speck, Silberzwiebel, Croutons, Gemüsenudeln 

 

Mohnkuchen mit Waldbeeren und Vanilleeis 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Gemischter Salat mit Kartoffeldressing und Röstbrot 

 

Früchtetee-Vanille Kaltschale 

 

Farfalle mit Auberginensugo und geriebenem Grana Padano 

 

Gemischtes Eis, Stachelbeergrütze, Baiser, Schlagsahne 

 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2022  Klumpp  Grauburgunder 
Baden / Deutschland              

0,25l         6,50 € 

2019 Cuvée „Zeitlos“                      
Weingut Paul / Österreich        

    0,25l        6,50 € 

    

      
 

 


