
ABENDESSEN 

Sonntag, 12. April 2026 

George Town / Penang / Malaysia 

Weisser Sonntag 

 
VORSPEISEN 

MS Amadea Sushi & Sashimi Variation 

 

Blutwurst-Toast mit getrüffeltem Linsensalat 
 

SALAT 
Auberginen-Tabouleh Salat 

 

SUPPEN 
Italienische Brotsuppe 

 

Artischockencremesuppe 
 

HAUPTGERICHTE 
Gebratene Königsmakrele 

Gewürzsauce, Chili-Gemüse, Couscous-Sommerrolle 
 

Wildschwein Rollbraten 
Cassis-Gin Sauce, Rahm-Wirsing, Dauphine Kartoffeln 

 

Tagliatelle Pasta & Prosciutto 

Tomatensauce, Mozzarella, Rosmarin Gemüse, Oliven Pesto 
 

DESSERTS 
Weißer Schokoladen-Fudge mit Grand Marnier-Aprikosen 

 

Griechisches Joghurteis, Früchte, Mandelkeks, Schlagsahne 
 

Frisch geschnittenes Obst 

 

„Käsevariation“ 
Grana Padano, Bleu d´Auvergne, Taleggio, Grappa Rosinen, Baguette 

 

 
 

GEDECK 
Butter, Raz el Hanout Hummus, BBQ-Ranch Dip, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
MS Amadea Sushi & Sashimi Variation 

 

Italienische Brotsuppe 
 

Wildschwein Rollbraten 
Cassis-Gin Sauce, Rahm-Wirsing, Dauphine Kartoffeln 

 
Weißer Schokoladen-Fudge mit Grand Marnier-Aprikosen 

 
 

HAUSMANNSKOST 
Nürnberger Bratwürstchen mit Senf, Sauerkraut und Kartoffelpüree 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Auberginen-Tabouleh Salat 

 
Artischockencremesuppe 

 
Brioche-Kichererbsenburger mit Essig-Zwiebeln, Curry Dip und Pommes 

 

Griechisches Joghurteis, Früchte, Mandelkeks, Schlagsahne 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Steirisch Klassik,  

Sauvignon Blanc, trocken 

Weingut Tement, Steiermark, 12,5% Vol. 

 34,70 € 

2024 Tormaresca ‘Neprica’  

Primitivo IGT  

Weingut Masseria Maìme 

Apulien / Italien 14%Vol 

0,75l         26,30 € 

2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A, Trocken                                                            

                Weingut Winzergen, Herxheim, Pfalz, 

13.5% Vol.    25,20 € 

                

 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


