
ABENDESSEN 

Samstag, 11. April 2026 

Erholung auf See / Straße von Malakka 

 
VORSPEISEN 

Cremige Miesmuschel Bouillabaisse 

 

Mediterraner Vorspeisenteller 
 

SALAT 
Brokkoli Salat mit Walnuss Pesto Dressing 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Gorgonzola Crostini 

 
Rote Bete-Wasabi Schmandsuppe 

 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Peterfischfilet 

Ratatouille-Beurre Blanc, Pernod-Fenchel, Reis 
 

Kräuter der Provence Rinderhüfte 
Calvados-Apfel Chutney, Green Beans, Schupfnudeln 

 
„Gnocchi Polpette“ 

Gorgonzolasauce, Wild-Hackbällchen, Erbsen, Tomaten 

 

DESSERTS 
Karamell-Birnen Cheesecake mit Vanilleeis 

 
Eisbecher Schwarzwälder Kirsch 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation” 

Bel Paese, Camembert, Ziegenrolle, Marillensenf, Pumpernickel 

 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Distelöl Butter, Rosinen-Milkana, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Cremige Miesmuschel Bouillabaisse 

 

Kraftbrühe mit Gorgonzola Crostini 
 

Kräuter der Provence Rinderhüfte 
Calvados-Apfel Chutney, Green Beans, Schupfnudeln 

 
Karamell-Birnen Cheesecake mit Vanilleeis 

 
 

LECKER PIZZA 
Tomaten, Oregano, Mozzarella, Rohschinken, Rucola, Trüffelöl 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Brokkoli Salat mit Walnuss Pesto Dressing 

 
Rote Bete-Wasabi Schmandsuppe 

 
Gemüse-Maccaroni mit Käse und gebackenem Spiegelei 

 

Eisbecher Schwarzwälder Kirsch 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 
2023 Chardonnay “Gran Vina Sol” 

Weingut Miguel Torres Penedes 
Katalonien / Spanien 13,5% Vol. 

0,75l            26,30 € 

2021 Stiegelmar Blauer  

Zweigelt Weingut Stiegelmar 

Burgenland / Österreich 12,5 % Vol.    

0,75l         26,30 € 

2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A, Trocken                                                            

                Weingut Winzergen, Herxheim, Pfalz, 

13.5% Vol.    25,20 € 

                

 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


