
ABENDESSEN 

Freitag, 10. April 2026 

Singapur / Singapur 

 
VORSPEISEN 

Surimi-Bambus Tatar 

Togarashi Creme, Wakame-Kürbissalat, Zwieback 

 
Flammkuchen Iberico 

Salsa Verde Schmand, Gemüse, Rohschinken 
 

SALAT 
Dreierlei Bohnensalat 

 

SUPPEN 
Scharfe Glasnudelsuppe 

 

Staudensellerie Suppe mit Hanfsamenöl 
 

HAUPTGERICHTE 
Seelachs mit Salamikruste 

Frischkäse-Thymian Sauce, Pfeffergemüse, Gnocchi 
 

Gebeizte Hirschkeule 
Grand Marnier Sauce, Rosenkohl, Kartoffel-Nussbällchen 

 

Spaghetti-Pancetta Pomodoro mit Antipasti 

 

DESSERTS 
Rote Grütze mit Baileys Eis und Sahne 

 

Himbeer-Tiramisu mit Espresso Eiscreme 
 

Frisch geschnittenes Obst 

 

„Käsevariation“ 
Provolone, Gorgonzola, Brie de France, Frucht Sauce, Water Cracker 

 

 
 

GEDECK 
Butter, Liptauer Aufstrich, Sauce Rouille, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Surimi-Bambus Tatar 

Togarashi Creme, Wakame-Kürbissalat, Zwieback 

 
Scharfe Glasnudelsuppe 

 
Gebeizte Hirschkeule 

Grand Marnier Sauce, Rosenkohl, Kartoffel-Nussbällchen 
 

Rote Grütze mit Baileys Eis und Sahne 
 

 

OMELETT RANCHERO 
geröstete Wurst, Kartoffeln, Paprika, Tomaten, Champignons 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 
Dreierlei Bohnensalat 

 
Staudensellerie Suppe mit Hanfsamenöl 

 

Gefüllte Ofenkartoffel mit Maisgemüse, Käse und Knoblauchsauce 

 
Himbeer-Tiramisu mit Espresso Eiscreme 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Iphöfer Silvaner, Q.b.A,  

Trocken Weingut Hans Wirsching KG,  

Iphofer / Franken 12.5% Vol                                                                  

0,75l         24,20 € 

2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A. 

Weingut Winzergen 

Herxheim / Pfalz 13.5% Vol. 

 0,75l          25,20 € 

2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A, Trocken                                                            

                Weingut Winzergen, Herxheim, Pfalz, 

13.5% Vol.    25,20 € 

                

 

 Syrah AOC 

Weingut E. Guigal 
Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


