
ABENDESSEN 

Donnerstag, 09. April 2026 

Singapur / Singapur 

 
VORSPEISEN 

Kinilaw Fischsalat 

mit Chili, Ingwer, Junglauch, Limette und Kokos 

 
“Singapore Dumpling” 

Schweinefleisch-Dampfnudel mit Kohl und Sternanis Sauce 
 

SALAT 
Geschmorter Antipasti Paprikasalat 

 

SUPPEN 
Wurzelkraftbrühe mit Tomaten-Eierstich 

 

Kalbseinmachsuppe mit Röstbrot 
 

HAUPTGERICHTE 
Barramundi „Tropicana”  

Steak-Buttersauce, Mango Salsa, Kartoffeln Creole 
 

Mixed Grillspieß 
Hoisin Dip, Wasabi-Gurkensalat, Pansit Nudeln 

 

Hähnchen Scaloppine 
Frischkäsesauce, Ratatouille, Basilikum-Maccaroni 

 

DESSERTS 
Schokoladen Tarte mit Granatapfeleis 

 

Mango-Cheesecake Frappé Smoothie 
 

Frisch geschnittenes Obst 

 

Gebackene Mini-Mozzarella Kugeln „Cherry Jubilee“ 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Kapern Butter, Sesam Remoulade, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
“Singapore Dumpling” 

Schweinefleisch-Dampfnudel mit Kohl und Sternanis Sauce 

 
Kalbseinmachsuppe mit Röstbrot 

 
Barramundi „Tropicana” 

Steak-Buttersauce, Mango Salsa, Kartoffeln Creole 
 

Schokoladen Tarte mit Granatapfeleis 
 
 

ASIA STREET FOOD 
Fischstäbchen mit Sweet Chili Gemüse und Bratreis 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Geschmorter Antipasti Paprikasalat 

 
Wurzelkraftbrühe mit Tomaten-Eierstich 

 
Blumenkohl-Kichererbsen Tikka Marsala mit Melone 

 

Mango-Cheesecake Frappé Smoothie 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2022 Riesling Robert Weil Q.b.A trocken 

              Weingut Robert Weil, Rheingau,  

12% Vol    31,00 € 

 

                

2021 Stiegelmar Blauer  

Zweigelt Weingut Stiegelmar 

Gols / Burgenland  

12,5 % Vol.     26,30 €     

 

2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A, Trocken                                                            

                Weingut Winzergen, Herxheim, Pfalz, 

13.5% Vol.    25,20 € 

                

 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


