
ABENDESSEN 

Mittwoch, 08. April 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

Sellerie Carpaccio mit Oliven Pesto und Shrimps 

 
Matonella Schinken, Panzanella, Taleggio Panini 

 
SALAT 

Steakhouse BBQ Salat mit Popcorn 

 
SUPPEN 

Thymian Essenz mit Leberspätzle 

 
Zitronensuppe mit Knoblauch Croutons 

 
HAUPTGERICHTE 

Tropical Fisch Grillspieß 

Escapeche Sauce, Ketjap Manis Gemüse, Süßkartoffelcreme 

 
Gebratene Asia Ente 

Hoisin Sauce, Kreuzkümmel Kohl, Erdnuss Reis 

 
„Jackson´s Penne” 

Hackfleisch in Kräutersauce, Champignons, Tomaten, Parmesan 

 
DESSERTS 

Zwetschken Scheiterhaufen mit Vanilleeis und Pistazien Sabayon 

 
Bananeneis & Früchte „Salted Caramel“ 

 
Frisch geschnittenes Obst 

  
Panko Knusper-Käsebällchen mit Ananas Chutney 

 

 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Salsa Verde Butter, Salami Schmand, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Sellerie Carpaccio mit Oliven Pesto und Shrimps 

 

Thymian Essenz mit Leberspätzle 
 

Gebratene Asia Ente 
Hoisin Sauce, Kreuzkümmel Kohl, Erdnuss Reis 

 
Zwetschken Scheiterhaufen mit Vanilleeis und Pistazien Sabayon 

 

AUS DER KALTEN KÜCHE 
Gebratener Maultaschensalat mit Eier-Gemüse Mayonnaise 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Steakhouse BBQ Salat mit Popcorn 

 
Zitronensuppe mit Knoblauch Croutons 

 
Haferflocken-Tofu Schnitzel mit Curry Gemüse und Mandelreis 

 
Bananeneis & Früchte „Salted Caramel“ 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Unexpected Riesling Q.b.A,                                                

Weingut Schloss Ortenberg 

Baden / Deutschland  

12% Vol.    37,80 € 

 

2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A, Trocken                                                            

                Weingut Winzergen, Herxheim, Pfalz, 

13.5% Vol.    25,20 € 

                

 

 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


