
 

 

 

 

 

 MITTAGESSEN 

Dienstag, 07. April 2026 

Erholung auf See 

 
VORSPEISEN 

Kreolischer Shrimps Cocktail 

 
Limburger Käse mit Waldorf Salat und Roggenbrot 

 

SALAT 
Blumenkohlsalat mit Ei-Kapern Vinaigrette 

 

SUPPEN 
Geflügel-Glasnudelsuppe 

 
Waldbereen Kaltschale 

 

HAUPTGERICHTE 
„Chicharrón de Pescado” 

Knuspriger Fisch mit Limetten Aioli und Gemüse-Erdnuss Reis 

 
Hirschrollbraten 

Wacholdersauce, Rosenkohl, Serviettenknödel 

 
„Aus der Mannschaftsküche“ 

Kohlroulade mit Kümmelsauce, Speck und Kartoffelpüree 
 

DESSERTS 
Streuselkuchen mit Vanille-Fruchtsalat und Pistazieneis 

 
Gemischtes Eis, Grenadine Melonen, Muesli Riegel, Schlagsahne 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

Käseteller mit Cracker 

 

 

 

 

 

 

 

 

GEDECK 

Butter, Chili Butter, Kernöl Creme Fraiche , Brotauswahl 

 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 

Kreolischer Shrimps Cocktail 

 

Geflügel-Glasnudelsuppe 

 

Hirschrollbraten 

Wacholdersauce, Rosenkohl, Serviettenknödel 

 

Streuselkuchen mit Vanille-Fruchtsalat und Pistazieneis 

 

 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Limburger Käse mit Waldorf Salat und Roggenbrot 

 

Waldbereen Kaltschale 

 

Mujadra Reis-Linsenpfanne mit Gemüse und Joghurt 

 

Gemischtes Eis, Grenadine Melonen, Muesli Riegel, Schlagsahne 

 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Sauvignon Blanc  Weingut 
Herxheim / am Berg,  

0,25l       6,50 € 

2020 Covila Crianza 
Tempranillo 

Rioja / Spanien 

0,25l    € 6,50 

    

      
 

 


