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AMADEA

PHOENIX REISEN

ABENDESSEN
Dienstag, 07. April 2026
Erholung auf See

VORSPEISEN
Bananen Cocktail mit Batida de Coco-Joghurt

Wiirzfleisch Napfchen mit Toast

SALAT
Classic Caesar’s Palace Salad

SUPPEN
Kraftbrithe mit Portwein und Farce Nocken

Cremige Estragonsuppe mit Linsen
HAUPTGERICHTE
Mittelmeer Zahnbrasse

Creme de Ratatouille, Arabic Gemiise, Bulgur Tabouleh

Wiener Schnitzel
Preiselbeeren, Rahm-Gurkensalat, Petersilienkartoffeln

,,Rigatoni la Divina”
Gorgonzolasauce, Balsamico Hahnchenleber, Antipasti Gemiise

DESSERTS
Schwedischer Mandelkuchen mit Zartbitter Schoko Eiscreme

Furst Piickler Eisbecher, Butterkeks, Krokantsahne
Frisch geschnittenes Obst

,,Kdsevariation*
Grana Padano, Bleu d’Auvergne, Chaumes, Pflaumensenf, Zwieback

T

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Walnuss Butter, Tomaten Quark, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Wiirzfleisch Napfchen mit Toast
Kraftbrithe mit Portwein und Farce Nocken

Wiener Schnitzel
Preiselbeeren, Rahm-Gurkensalat, Petersilienkartoffeln

Schwedischer Mandelkuchen mit Zartbitter Schoko Eiscreme

AUS DER KALTEN KUCHE
Kasseler im Phoenix-Brotteig mit Senfzwiebeln und saurer Gurke

VEGETARISCHES MENU
Bananen Cocktail mit Batida de Coco-Joghurt
Cremige Estragonsuppe mit Linsen
Asiatische Tarte Tatin

Furst Pickler Eisbecher, Butterkeks, Krokantsahne

WEINEMPFEHLUNG

2023 Gavi del Comune di Gavi 2021 Chateauneuf du Pape Télégramme

Fossili DOC, Trocken Trocken Grenache, Syrah,

Weingut Cantine San Silvestro, Mourvedre, Cinsault, Rhone

Piemont, 12.0 % Vol 15% Vol. 49,40 €
27,30 €



