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VORSPEISEN 

Gebackener Garnelen Toast mit Pesto-Panzanella 

 

Tomaten & Serrano 
mit Rosmarin-Croutons und Basilikum-Pfefferöl 

 

SALAT 
Vitalsalat mit süß-saurem Ingwer-Dressing 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Butternockerl 

 

Curry-Mango-Mandarinen Suppe 

 

HAUPTGERICHTE 
Geberatenes New Zealand Hoki Filet 

Petersiliensauce, Gemüsebündchen, gelber Reis 
 

Französische Entenbrust 

Cassis-Orangen Jus, Vichy Wurzelgemüse, Macaire Kartoffel 
 

Spirelli Pasta “Chili con Carne” 

Avocado-Frischkäse, Pico de Gallo-Salsa, Reibkäse 
 

DESSERTS 
Oster Brioche & Butter Pudding mit Baileys Eis 

 
Schokoladen-Pistazien Becher 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 

Camembert-Frucht Spießchen mit Kürbiskern-Honig 

 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Bayerische Senfbutter, Gado Gado Dip, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Gebackener Garnelen Toast mit Pesto-Panzanella 

 

Kraftbrühe mit Butternockerl 
 

Französische Entenbrust 
Cassis-Orangen Jus, Vichy Wurzelgemüse, Macaire Kartoffel 

 
Oster Brioche & Butter Pudding mit Baileys Eis 

 

 

HAUSMANNSKOST 
Labskaus mit allem, was dazu gehört … 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Vitalsalat mit süß-saurem Ingwer-Dressing 

 
Curry-Mango-Mandarinen Suppe 

 
Zucchini-Tomaten Keftedes mit Hirtenkäsecreme 

 

Schokoladen-Pistazien Becher 
 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Mis en Bouteille PAR F.E     

Trimbach, Ribeauville, Elsäss,  

13% Vol.     30.50 € 

                

2022 Crozes Hermitage Syrah AOC                                                                         

              Weingut E. Guigal, Rhône,  

13% Vol.     37,80 € 

                

 

 Syrah AOC 

Weingut E. Guigal 
Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


