
ABENDESSEN 

Samstag, 04. April 2026 

Auf See & Kota Kinabalu / Borneo / Malaysia 

 
VORSPEISEN 

Calamari mit Papaya- Gurken Salsa und Cracker 

 

Beef Tatar „Worchestershire“ 
 

SALAT 
Karotten-Melonen-Bambus Salat 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Kräuter-Frittaten 

 
Kartoffelsuppe mit Majoran Sahne 

 

HAUPTGERICHTE 
Gebratenes Kaiserbarschfilet 

Aquavit Sauce, Pommery Gemüse, Kartoffelbällchen 
 

FRITZ BURGER 
Brioche Brötchen, 100% Rindfleisch, Mountain Jack Sauce, 

Pancetta Speck, Zwiebel-Karamell, Pommes 
 

Poulardenbrust „Au Vin Blanc“ 

Silberzwiebeln, Schinkenbrösel, Croutons, Gemüsenudeln 
 

DESSERTS 
Tres Leches-Biskuit Roulade, Sunshine Grütze, Eiscreme 

 
Nuss Becher 

Vanilleeis, Nougat, Nüsse 
 

Frisch geschnittenes Obst 

 

„Käsevariation“ 
Bel Paese, Gorgonzola, Brie de France, Fruchtsenf, Grisini 

 

 

GEDECK 
Butter, Rote Bete Dip, Kernöl Remoulade, Brotauswahl 

 

 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Calamari mit Papaya- Gurken Salsa und Cracker 

 

Kraftbrühe mit Kräuter-Frittaten 
 

FRITZ BURGER 
Brioche Brötchen, 100% Rindfleisch, Mountain Jack Sauce, 

Pancetta Speck, Zwiebel-Karamell, Pommes 
 

Tres Leches-Biskuit Roulade, Sunshine Grütze, Eiscreme 
 

 

AUS DER KALTEN KÜCHE 
Zungenwurstsalat mit Limburger und Butterbrot 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Karotten-Melonen-Bambus Salat 

 

Kartoffelsuppe mit Majoran Sahne 
 

Monte Christo Sandwich mit Piri Piri Mayo und Salat 

 
Nuss Becher 

         Vanilleeis, Nougat, Nüsse 
 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2022 Kaitui Sauvignon Blanc Fumé                                                                        

              Weingut Markus Schneider, Pfalz,  

13% Vol.    37,80 € 

 

2022 Malbec Aruma, Trocken                                                                                 

                Weingut Caro, Mendoza, Argentinian, 

14.5% Vol.    25,00 € 

                 

 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


