
ABENDESSEN 

Donnerstag, 26. März 2026 

Hongkong / China 

 
VORSPEISEN 

Erdbeer-Stracciatella Smoothie 

 

Rauchforelle mit Blumenkohlcreme und Linsen 
 

SALAT 
Lotus-Karotten-Mandarinen Salat 

 

SUPPEN 
Kraftbrühe mit Mini-Kaspressknödel 

 
Hongkong Bitter Kale Soup 

 

HAUPTGERICHTE 
Scharfes Fisch-Gemüse Curry 

Kokos-Koriander Schmand, Papadums, Basmati Reis 
 

Hähnchen Grillspieß 
Ketjap Manis Letscho, Wasabi-Gurkensalat, Potato 

 
„Pasta de Pepe”  

Spirelli mit Chili con Carne und Schafskäse-Avocado Dip 

 

DESSERTS 
Weißer Schokoladen-Fudge mit Grand Marnier-Aprikosen 

 
Joghurt-Honig Eis, Fruchtsalat, Mandelkeks, Schlagsahne 

 

Frisch geschnittenes Obst 
 

„Käsevariation“ 

Bergkäse, Gorgonzola, Pont Eveque, Feigensenf, Walnußbrot 

 
 
 

 

GEDECK 
Butter, Knoblauchbutter, Safran-Zitrus Dip, Brotauswahl 

 

 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Rauchforelle mit Blumenkohlcreme und Linsen 

 
Kraftbrühe mit Mini-Kaspressknödel 

 
Hähnchen Grillspieß 

Ketjap Manis Letscho, Wasabi-Gurkensalat, Potato 
 

Weißer Schokoladen-Fudge mit Grand Marnier-Aprikosen 
 
 

HAUSMANNSKOST 
Leberkäs mit Senfzwiebel, Kohlrabi und Kartoffelpüree 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Lotus-Karotten-Mandarinen Salat 

 
Hongkong Bitter Kale Soup 

 
Gebackene Tomate mit Zucchinisalat und Aioli 

 

Joghurt-Honig Eis, Fruchtsalat, Mandelkeks, Schlagsahne 

 

 

WEINEMPFEHLUNG 

 

2023 Unexpected Riesling Q.b.A,                                                

Weingut Schloss Ortenberg 

Baden / Deutschland 12% Vol.  

0,75l          € 37,80 

2022 Fernweh Pinot Noir Q.b.A. 

Weingut Winzergen 

Baden / Deutschland 13.5% Vol. 

0,75l         € 25,20 

 

 Syrah AOC 
Weingut E. Guigal 

Rhône / Frankreich 13% Vol. 

0,75l         € 36,00 

 


