
 

 

 

 

 

MITTAGESSEN 

Dienstag, 24. März 2026 

Penghu-Inseln / Taiwan 

 
VORSPEISEN 

Pina Colada Ananas Cocktail 

 
Cremiger Lyoner Wurst-Käse Salat 

 
SALAT 

Romana Salat mit American Dressing 

 
SUPPEN 

Sweet Chili Glasnudelsuppe 

 
Süßkartoffelcremesuppe 

 
HAUPTGERICHTE 

Gedämpftes Forellenfilet 

Riesling Sauce, Mandel Brokkoli, gelber Langkornreis 

 
Schweinenacken Steak 

Café de Paris Butter, Thymian Gemüse, Rösti Ecke 

 
„Linguini la Divina” 

Linguini mit Gemüse Sugo, gebratener Geflügelleber und Parmesan-Chips 

 
DESSERTS 

Marmorguglhupf mit Walnusseis und Sahne 

 
Eisbecher „Papaya Mania“ 

 
Frisch geschnittenes Obst 

 
Käseteller mit Cracker 

 
 

 
 

 
 

 

GEDECK 
Butter, Oliven Tapenade, Obatzda, Brotauswahl 

 
 
 

UNSER KÜCHENCHEF EMPFIEHLT 
Cremiger Lyoner Wurst-Käse Salat 

 
Sweet Chili Glasnudelsuppe 

 
Gedämpftes Forellenfilet 

Riesling Sauce, Mandel Brokkoli, gelber Langkornreis 

 
Marmorguglhupf mit Walnusseis und Sahne 

 

 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
Romana Salat mit American Dressing 

 
Süßkartoffelcremesuppe 

 
Provolone Käse-Omelett mit Grill-Zucchini und Ajvar 

 
Eisbecher „Papaya Mania“ 

 
 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 

2023 Sauvignon Blanc              
Weingut Herxheim / am Berg 

0,25l        6,50 € 

2019 Cuvée „Zeitlos“                            
Weingut Paul / Österreich             

0,25l        6,50 € 

    

      
 

 


