AMADEA

PHOENIX REISEN

MITTAGESSEN
Freitag, 20. Mirz 2026
Auf See

VORSPEISEN
Frucht Cocktail mit Dinkelflocken-Schmand

Gebackener Camembert mit Sellerie und Beerengriitze

SALAT
Karottensalat mit getrockneten Cranberries

SUPPEN
Kraftbriihe mit Eierflocken

Maiscremesuppe mit ErdnufRbutter

HAUPTGERICHTE
Atlantik Flunderfilet
Miesmuschel-Dillsauce, Schnippelbohnen, Salzkartoffeln

Tennessee BBQ-Schinken
mit gebackenen Bohnen, Ranch Gemiise und Western-Kartoftel

,,Aus der Mannschaftskiiche*

Kalbsnierchen in Madeira Sauce mit Champignons und Erbsenreis

DESSERTS
Mohnstreuselkuchen mit Vanillesauce

Rum-Rosineneis, Ananaskompott, Marzipansauce, Schlagsahne
Frisch geschnittenes Obst

Kaseteller mit Cracker

AMADEA

PHOENIX REISEN

GEDECK
Butter, Knoblauchbutter, Senf-Honig Dip, Brotauswahl

UNSER KUCHENCHEF EMPFIEHLT
Frucht Cocktail mit Dinkelflocken-Schmand

Kraftbrithe mit Eierflocken

Atlantik Flunderfilet
Miesmuschel-Dillsauce, Schnippelbohnen, Salzkartoffeln

Mohnstreuselkuchen mit Vanillesauce

VEGETARISCHES MENU
Gebackener Camembert mit Sellerie und Beerengriitze

Maiscremesuppe mit Erdnuf3butter
Mujadra Reis-Linsenpfanne mit Gemiisespiefd und Joghurt

Rum-Rosineneis, Ananaskompott, Marzipansauce, Schlagsahne

WEINEMPFEHLUNG
2023 Sommerliebe 2023 Spatburgunder
Weingut Herxheim / Phalz Weingut Herxheim / Phalz
0,251 6,50 € 0,251 6,50 €



